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Gestion de la higiene en la produccion de los envases para
productos alimenticios

Requisitos

Packaging. Management of hygiene in the production of packaging for foodstuffs. Requirements.

Emballages. Management de I'hygiéne dans la fabrication des emballages destinés aux denrées alimentaires.
Exigences.

CORRESPONDENCIA Esta norma es la version oficial, en espafiol, de la Norma Europea EN 15593:2008.

OBSERVACIONES

Esta norma ha sido elaborada por el comité técnico AEN/CTN 49 Envases y
embalajes. Aspectos horizontales y de gestion medioambiental cuya Secretaria
desempeiia AENOR.
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1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma europea describe los requisitos de un sistema de gestion de la higiene para los fabricantes y proveedores de
envases para alimentos, incluyendo el almacenamiento y el transporte.

Esta norma europea capacita a una organizacion para:

— planear, disefiar, implementar, operar, mantener y actualizar un sistema de analisis de peligros y evaluacion de riesgos
que asegure que la produccion de los materiales de los envases para alimentos cumplen los requisitos de higiene;

— demostrar la conformidad con los requisitos de higiene acordados con el cliente;
— demostrar le efectividad del sistema;

— ayudar a los fabricantes de alimentos a proporcionar la evidencia que permita demostrar que cumplen la
reglamentacion de seguridad referida a los alimentos y a sus envases y embalajes;

— asegurar que se cumple la politica de higiene establecida;
— demostrar dicho cumplimiento a otras partes interesadas;

— solicitar el registro o la certificacion de dicho sistema de gestion de la higiene de los envases para alimentos por
parte de una organizacién externa.

Esta norma europea puede aplicarse a todas las organizaciones que deseen implementar un sistema de gestion de la
higiene adecuado y efectivo en el ambito del la fabricacion de envases para alimentos, incluidos los productores y
proveedores de materiales y servicios para los fabricantes de envases.

Esta norma europea tiene el proposito de aplicarse en conjunto con un sistema de gestion de la calidad como la Norma
EN ISO 9001.

Puede resultar adecuado aplicar esta norma europea a otros articulos y productos que entren en contacto con los
alimentos y para los envases de productos diferentes de los alimentos.

2 NORMAS PARA CONSULTA

Las normas que a continuacion se indican son indispensables para la aplicacion de esta norma. Para las referencias con
fecha, solo se aplica la edicion citada. Para las referencias sin fecha se aplica la ltima edicion de la norma (incluyendo
cualquier modificacion de ésta).

EN ISO 9000:2005 Sistemas de gestion de la calidad. Fundamentos y vocabulario. (ISO 9000:2005).

EN ISO 22000:2005 Sistemas de gestion de la inocuidad de los alimentos. Requisitos para cualquier organizacion en la
cadena alimentaria (ISO 22000:2005).
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