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1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACIÓN 

Esta norma internacional proporciona orientación a las organizaciones para la aplicación de los requisitos de la Norma 
ISO 9001 durante el desarrollo e implementación de un sistema de gestión de la calidad en la industria de alimentos y 
bebidas. 
 
Esta norma internacional presenta información sobre las posibles interacciones de la serie de Normas ISO 9000 y 
el sistema de análisis de peligros y puntos críticos de control (HACCP) para requisitos de inocuidad alimentaria. 
 
Esta norma internacional no está prevista  para fines contractuales, de reglamentación o de certificación. 
 
 
 
2 NORMAS PARA CONSULTA 

El documento normativo siguiente, contiene disposiciones que, a través de referencias en este texto, constituyen 
disposiciones de esta norma internacional. Para las referencias fechadas no son aplicables las modificaciones 
posteriores, o las revisiones, de la publicación citada. No obstante, se recomienda a las partes que basen sus acuerdos en 
esta norma internacional que investiguen la posibilidad de aplicar la edición más reciente del documento normativo 
citado a continuación. Los miembros de IEC e ISO mantienen el registro de las normas internacionales vigentes. 
 
ISO 9000:2000 − Sistemas de gestión de la calidad. Fundamentos y vocabulario. 
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