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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma europea describe un enfoque para la gestión de riegos, llamado Análisis de Riesgos y Control 
de la Biocontaminación (RABC), diseñado para permitir a las lavanderías asegurar de manera continua 
la calidad microbiológica de los productos textiles procesados. El enfoque RABC aplica a los sectores 
de mercado de lavandería en los que es necesario el control de la biocontaminación, por ejemplo, el 
farmacéutico, el médico, el alimentario, salud y cosmético. El enfoque RABC excluye los aspectos rela-
tivos a la salud de los trabajadores y la esterilización del producto final. 
 
 

2 Normas para consultas 

No son aplicables. 
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