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1 Objeto y campo de aplicación 

El objeto y campo de aplicación de esta norma es establecer los requisitos mínimos que se aplican al 
diseño, instalación, funcionamiento, prueba y mantenimiento de los sistemas fijos automáticos de 
extinción de incendios para la protección de cocinas entendidas como aquellas zonas que contienen 
elementos destinados a la preparación de alimentos y susceptibles de provocar ignición. La protección 
incluye tanto los aparatos de cocina como la campana, el plénum y los conductos de extracción. 
 
Las cocinas de uso doméstico o los equipos de producción industrial de alimentos no son objeto de 
esta norma. Sin embargo, en determinadas condiciones de analogía podría utilizarse como referencia. 
 
Así mismo, se incorporan los ensayos de extinción para verificar la eficacia de los sistemas fijos 
automáticos de extinción en hogares tipo que determinan los límites de aplicación de dichos sistemas. 
 
 

2 Normas para consulta 

No hay referencias directas a incluir en este capítulo. 
 
 

Comprar

http://www.aenor.es/aenor/normas/normas/fichanorma.asp?tipo=N&codigo=N0058674&directa=S

	Norma Española
	UNE 23510
	1 Objeto y campo de aplicación
	2 Normas para consulta

